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Linjeredigering 

HER 
Undertitel tryk HER  

Titelredigering: tryk HER  

Fremgangsmåde: 

 

• Bresaola anrettes på et fad 

• Pistacienødder og parmesan drysses ud 

over kødet 

• Rucola og bredbladet persille blandes og 

lægges over retten, dryp med olivenolie 

• Pynt med friskkværnet peber, og servér 

med flutes 

 

BRESAOLA MED PISTACIER OG PARMESAN 

Eksempeltekst 

Denne boks har 

farvekoden for 

pølse-

sortimentet 
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OPSKRIFT 10 PERSONER 

Inspiratinos-billede – størrelse fri. 

Billenet tilskæres sådan: 

Vælg billedet med 1 venstreclick. 

Gå til FORMATER i pull-down menu øverst 

Vælg ”Beskær” for at beskære til passende størrelse 

Vægt herefter ”Beskær til figur” for at få afrundede 

hjørner. Træk i den gule markør for at gøre rundingen 

mindre. 

 

 
 

 Et lille tip 
 Retten kan tilsættes tyndskåret 

 ringe af porre. 

 

Ingredienser 
40 skiver  Bresaola 

100 g  groft hakket   

 Pistacienødder  

150 g Parmesan, høvlet 

200 g Rucola salat 

1 bdt.  bredbladet persille 

½-1 dl  olivenolie 

 friskkværnet peber 

 

Bresaola  
varenummer: 

212911 Bresaola ½ 1,5 ca.  

213130  500g i skiver 

……………………………………………………..……………………………… 

HUSK: 

 

FARVERNE I 

TEKSBOKSENE skal 

følge farvekoderne i 

skemaet til venstre. 
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