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Linjeredigering 
HER 

Undertitel tryk HER  

Titelredigering: tryk HER  

I årevis har de tre produkter Peberskinke, 
Gyrosskinke og Ålerøget skinke været elsket på 
buffeter og på brødet. 
 
Så det er godt nyt til det skinke-elskende folk den 23. 
maj, når vi relancerer disse tre klassikere.  Fra den 
dag bliver håndværket endnu tydeligere, når skinken 
laves på de hele skinkeinderlår og dermed bliver 
mere rustik og naturlig i sin udformning. 
 
Krydderiblandingerne er også blevet tilpasset og 
forbedret, hvilket bl.a. betyder, at den ålerøgede 
skinke nu rigtig udfolder den lækre røgsmag. 
 
For at markere skiftet, vil skinkerne fra samme dag 
bære Delitaste etiketten, der er din garanti for 
topkvalitet og en stor smagsoplevelse. 

 Gourmetskinker – nu endnu bedre 

Eksempeltekst 
Denne boks har 
farvekoden for 

pølse-sortimentet 
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PÅ LAGER FRA 23.5.2013 

HUSK: 
FARVERNE i tekstboks 
skal følge farvekoderne til sortimentet 
(se næste side) 
 

”…godt nyt til det 
skinke-elskende 

folk…” 
 

”Fra den dag 
bliver håndværket 
endnu tydeligere” 

 
Delitaste-etiketten 
er din garanti for 

topkvalitet. Inspiratinos-billede – størrelse fri. 
Billenerne tilskæres sådan: 

Vælg billedet med 1 venstreclick. 
Gå til FORMATER i pull-down menu øverst 

Vælg ”Beskær” for at beskære til passende størrelse 
Vægt herefter ”Beskær til figur” for at få afrundede hjørner. 

Træk i den gule markør for at grøre rundingen mindre. 
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Linjeredigering 
HER 

PEBER SKINKE 
SKINKEINDERLÅR AF TOPKVALITET 

 
Varenr. 4903 
Vægt pr. stk. Ca. 2,2 kg 
Antal pr. kolli Ca. 8,8 kg 
 
Min. Holdbar grossist 17 dage 
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Interfresh DELITASTE ApS    Stamholmen 140 B3    2650 Hvidovre    Tlf: 332 332 94    post@delitaste.dk    www.delitaste.dk  

 

Mange betegner skinkeinderlåret 

som den fineste udskæring på 

grisen, og det er netop denne, som 

anvendes til den lækre peberskinke. 

Så vær klar til en god oplevelse når 

du sætter gaflen i denne meget 

smagfulde skinke. 

 

ERSTATTER VARENUMMER 

281045. 

 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………….... 

Møre skinkeinderlår er råvaren for 

den lækre gyros-skinke, som 

krydres efter Grækenlands 

kulinariske traditioner. Et 

mesterstykke! 

 

ERSTATTER VARENUMMER 

281045 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………….... 

Aldrig har en ålerøget skinke været så 

lækker, og netop smagsoplevelsen er 

i højsædet, hos Delitaste. 

. 

Den røgede smag gør den fortrinlig 

sammen med sprøde og friske 

grøntsager. Prøv f.eks. en 

Waldorfsalat som topping på denne 

lækre skinke. 

 

ERSTATTER VARENUMMER 65364 
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Undertitel tryk HER  

Titelredigering: tryk HER   Gourmetskinker – nu endnu bedre 
PÅ LAGER FRA 22.4.2013 

ÅLERØGET SKINKE 
SKINKEINDERLÅR AF TOPKVALITET 

 
Varenr. 4905 
Vægt pr. stk. Ca. 2,2 kg 
Antal pr. kolli Ca. 8,8 kg 
 
Min. Holdbar grossist 17 dage 

KRETA GYROS-SKINKE 
SKINKEINDERLÅR AF TOPKVALITET 

 
Varenr. 4904 
Vægt pr. stk. Ca. 2,2 kg 
Antal pr. kolli Ca. 8,8 kg 
 
Min. Holdbar grossist 17 dage 
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