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Linjeredigering 

HER 
Undertitel tryk HER  

Titelredigering: tryk HER  

Fremgangsmåde: 

 

 

• Feta, oliven og basilikum røres med 

smøreost 

• Smages til med salt, peber og limesaft 

• Ciabattaen skæres skråt igennem, smør 

den nederste med smør-ost blandingen 

• Salat lægges på, herpå Kalkun ”Silber” og 

til sidst peberfrugten 

• ”Låget” lægges på tværes af brødet og 

sættes fast med en pind 

                                  CIABATTA M. KALKUN ”SILBER” 

Eksempeltekst 

Denne boks har 

farvekoden for 

pølse-

sortimentet 

DELITASTE ApS        Stamholmen 140 B3          2650 Hvidovre         Tlf:  332 332 94           post@delitaste.dk         www.delitaste.dk  

   OPSKRIFT 10 PERSONER 

Inspiratinos-billede – størrelse fri. 

Billenet tilskæres sådan: 

Vælg billedet med 1 venstreclick. 

Gå til FORMATER i pull-down menu øverst 

Vælg ”Beskær” for at beskære til passende størrelse 

Vægt herefter ”Beskær til figur” for at få afrundede 

hjørner. Træk i den gule markør for at grøre rundingen 

mindre. 

 

 
 

……………………………………………………..……………………………… 

HUSK: 

 

FARVERNE I 

TEKSBOKSENE skal 

følge farvekoderne i 

skemaet til venstre. 

Kalkunbryst "Silber” 
    varenummer:  

    712749 Kalkun Silber 2,5 ca. 

      712732 Kalkun  ko./rø.2,5 ca. 

737889 Kalkun chili 3,0 ca. 

712725 Kalkun papr. 2,5  ca. 

Ingredienser 
25 skiver  Kalkun ”Silber” 

10 stk.  grov ciabattabrød 

150g   feta ost 

200g   sorte oliven i skiver 

1 bdt.  frisk hakket basilikum 

220g  light smøreost 

1 bdt.   salat 

2 stk.  grønne peberfrugter i 

  skiver 
 

 

Et lille tip 
For variation kan Kalkun ”Silber” 

udskiftes med en af vores 

mange andre Kalkuntyper.  
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