(delitaste

Ingredienser:
2 bdt. forarslag i tynde skiver
2 bdt. radiser i tynde skiver
Fremaanagsmade: 2 squash i sma tern
9 9 2,5 kg nye kogte kart. skaret i tern
60 stk.  Minifrikadeller

«  Forarslagg, radiser, squash og de kogte Dressing:
k f| bl d . ko | 8 dl A38
«  A38 og creme fraiche rgres sammen og gtS tksk- k;s:rry .
H H SK. citronsa
smages til r_ned kr_yddoerler 0g urter 2bdt,  fint hakket persille
* Vend dressingen i skalen med 2bdt.  klippet purlag
grontsagerne saltog peber
*  Lun minifrikadellerne i ovnen ved 200° C i
ca.1l5 min. og server Et lille tip

Frikadellerne kan sagtens
spises kolde, ger retten klar og
tag den med ud i det grenne

Minifrikadeller

varenummer:
167815 Frikadeller 1190 g
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